Merlot


SINONIMI: puni mu je naziv Merlot noir (crni). Postoji i bijela sorta Merlot blanc. Naziv je kultivar dobio po ptici kosu (merle) koji rado zoblje zrelo grožđe. Merlot još nazivaju merlan, vitraille, crabutet, bigney, semillon rouge, plant medoc, medoc noir.


PORIJEKLO: ne zna se točno koliko je sorta stara. Pretpostavlja se da je iz Francuske.Prvi put se spominje u bordoškom vinorodnom okolišu potkraj 18. stoljeća.


ROD: Merlot ne zahtijeva neke jako posebne uvjete što se tiče tla i položaja, ali, dakako, što su oni adekvatniji, to sorta daje i bolji rod. Dobro uspijeva na laganom i suhom tlu, a zbog opasnosti  od mraza bolje ga je saditi na povišenom položaju. Najbolje mu paše topla klima i posebno suha jesen. Grožđe je o vlažnoj jeseni jako podložno napadu botrytisa i kvarenju. Merlot ne daje veliki prinos, a o dobrom godištu grožđe mu je s jako visokim postotkom šećera. Dospijeva u prvoj polovici listopada.


SVOJSTVA: vino je rubinaste boje, voćno. Miris mladoga vina rado uspoređuju s mirisom maline. U okusu vino je puno, osjeća mu se jačina i, na kraju, malo gorčine. Jako se dobro sljubljuje s Cabernetom i poznate su bordoške mješavine tih sorti u području Medoca.


JELO I SERVIS: prija uz rižote, tjesteninu s umakom od mesa ili rajčice, omlete sa slaninom i šampinjonima, pečenu perad tamnoga mesa, pečenu jetru, kuhano srce, kuhanu govedinu, pečenu i pirjanu junetinu, svinjetinu, jela s faširanim mesom (musaka), tvrdi sir. Poslužite ga16 do 18 stupnjeva. 
