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Malvazija 2009. Capo servirana uz sirove Skampe na hladnom rizotu
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SAMOBOR

od narance (kategorija svjezih bijelih vina), Grasevina 2009. Vinarije :

Daruvar, servirana uz krokete od hobotnice na salati od svjezih :
krastavaca i dresingom od sira i kopra (kategorija zrelih i svjeZih vina :
izrazenijeg tijela i pretezno vocnog karaktera), Po3ip sur lie 2008. :

KAKO NAGRDITI

od Krajancica i Chardonnay sur lie 2008. od Grabovca, servirani uz :

juhu od kamenica s pjenom od jabuka i persina s kremom od celera
(kategorija zrelih i punih bijelih vina te roséa), Cabernet Sauvignon
Merlot 2007. od Boskinca, serviran uz raviol s pirjanim zabama na
umaku od brudeta (kategorija zrelih, meksih crnih vina pretezno

vocnog karaktera), te Dingac 2007. od Kiridzije i Ivan Dolac Barrique :
2006. od PZ Svirce, sevirani uz pacja prsa na umaku od dingacai :

s tartufom (kategorija zrelih i punih crvenih vina).

Medu ocjenjivacima najboljeg sljubljivanja vina s dalmatinskim jelima nasao se i kuhar Zdravko
Tomsi¢ iz Drage di Lovrana s Kvarnera, koji se sa svojim kreacijama prezentirao u makaranskom ¢

restoranu Ivo

U domeni hrane/delikatesa ocjenjivana su masliniova ulja, a zlata :

I nﬂlll

: Priredio MIRAN DEBELJUH
Google prevoditelj / translater: http://translate.google.com/translate _t

Dr. SKOBIC — SAMPION OVOGODISNJE SALAMIJADE!
NAGRADE ZLATNA SAJBA PRIPALE SU JOS
SAMOBORSKOM IMESU i IGO-MATU iz OTOKA
SAMOBORSKOGA

uristicki atraktivni Samobor, ulazna vrata u Hrvatsku iz
Slovenije i zapravo predgrade glavnoga grada Zagreba,
u bogati je kalendar zbivanja uvrstio i proljetni sajam,
: datumski vezan s odrzavanjem ve¢ nadaleko znane
: Salamijade. Koliko god je hvale vrijedna aktivhost Samoboraca na
organizaciji razlicitih dogadanja koja ¢e ozivjeti grad, razdragati
i domace stanovnike ali i potaknuti goste iz drugih sredina da ga
posjete i eventualno i zadrze se u njemu, toliko je za Zaljenje ideja
¢ dase na prelijepi srediSnji gradski trg postavi golemi Sator koji skriva
i sve3toje lijepo, zapravo -nagrduje ambijent. Najbolje upravo o tome
govore ove dvije fotografije, jedna bez Satora i jedna sa Satorom.

su u okviru natjecanju Olea Croatica osvojili Giancarlo Zigante i :

Nino Cini¢, srebra Elvis Visintin i lvo Jozipovié, (nije JoSipovi¢ !1)

dok su bron¢ani Marko Batini¢ i JoSko Pivac.

Nisu zaboravljene ni Zvijezde kuhinje: poznati hrvatski kuhari :

Zar se manifestacija nije mogla smjestiti u neki malo kasniji
¢ termin kad je sigurnost u ljep3e i toplije vrijeme veca, i zar, s obzirom
¢ da je rije¢ o proljecu, sajam nije moguce prirediti bez $atora, na
otvorenome i s ujednacenim decentnim Standovima, kakvi su bili

pozvani su da gostuju u makaranskim restoranima i predstave :

svoje autorske jelovnike. Tomislav Spicek iz istoimenog restorana u :
Zapresicu kraj Zagreba predviden je bio da nastupi u restoranu Grma,
Deniz Zembo iz Le Mandraca u Jezu; Raul Lajtman iz zagrebackog :
Apetita City u Poratu, Tomislav Veseljak iz, takoder zagrebackog, :
Panina u Parangalu, dok je Zdravka Tomsiéa iz Drage di Lovrana :

ugostio restoran Ivo.

Uoti Wine Expoa proglaseno je 40 najboljih restorana Dalmacije, :
rijeC je 0 odabiru poznavatelja gastronomije, koji su, glasujuci tijekom :
proteklih mjeseci, kao najbolji dalmatinski ugostiteljski objekt :
izabrali visku Pojodu. Cestitamo! Listu od 10 najboljih, uz Pojodu :
kao predvodnika, Cine: Nautika i Gil's iz Dubrovnika, Kapetanova :
kuéa iz Maloga Stona, Fo3a iz Zadra, Pelegrini iz Sibenika, Nikola iz
Stobreta, Boskinac sa Paga, Cantinetta iz Skradina, i Kod Marka iz :
Sipana. Kriterij za nominaciju bio je ukupan dojam prilikom posjeta.
Svi glasaci-gastronomski znalci, koji su protekla tri mjeseca bili :
uklju€eni u izbor, regrutirani su uglavnom medu chefovima, viasnicima :

restorana, eno-gastro novinarima te poznatim gourmetima.@

SVIET»EASI

Proljetni samoborski sajam: krasni srediSnji gradski trg nagrdio je golemi sivi $ator... Desno
,gore je slika koja prikazuje kako izgleda taj trg - bez Satora. Prvi Samoborski proljetni sajam
odrZan je na proljece 2005., i bilo je to na otvorenome...
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Na $tandu Dr. Skobica, sampionai osvajaca Velike zlatne $ajbe ovogodisnje samoborske Salamijade

sada u Satoru? Izlagaci bi imali krov nad glavom u slucaju malo kise,
a posjetitelji nisu valjda od Cokolade da bi se rastopili pod eventualnih
nekoliko kapi kiSe. Ali, onda bi sadrZaj sajma trebalo uciniti dovoljno
motiviraju¢ime da se priredba posjeti i po kiSici. A to je vec, ocito,
teZze. Mnogo od onoga Sto se nudilo Satoru na ovome sajmu zaista
spada na sajmove u nekim selskim poljoprivrednim sredinama a
ne u poput Samobora urbanu turisticku sredinu, tu radni alati za
ratarstvo i razne vaSarske drangulije ipak nisu nesto 3to je prikladno
za izlaganje. Ovome su sajmu nedostajali lif i dignitet koje Samobor
zavrjeduje!

Samobor ima toga za ponuditi na izlozbu na trgu kao Zivopisnoj
pozornici u svojemu najuzem sredistu, iz prehrambenog segmenta to
su svakako tipicne salame, kobasice, mustarda, pastrva iz zumberackih
uzgajalista, kolaci posebice krem3nite, vino, bermet... Vecer Salamijade
ionako je obicno ogranicena na odredeni izabrani krug ljudi, zar se
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upravo na ovome sajmu nije moglo
skupiti viSe proizvodaca samaoborske
Salamijade koji bi i Siroj publici,
moguce i uz naplatu degustacije,
predstavili svoje proizvode, a mozda
i nekome za ponijeti kuci prodali koju
cijelu salamu?... Samobor je odavna
znan i po ugostiteljskoj ponudi, zar se
nije moglo okupiti nekoliko najjacih
i najpopularnijih ugostitelja da se
prezentiraju sa svojim specijalitetima?...
Uz turizam vezani su i suveniri, pa
i oni mogu biti jedna od oslonaca
manifestacije.

Svijetla tocka na ovom Samoborskom
proljetnom sajmu bili su Standovi
upravo domacih proizvodaca mesnih
preradevina, medu kojima dakako i
samaoborskih salama, te kobasica, zatim
raznih salama i pasteta od divljaci.

Udruga samoborskih proizvodaca

Dubravka Vidu€ iz tvrtke Vendicija, uz svoje odlilne proizvode — salame, kobasice i pastete
od divljaci -

s I

vina medutim
morala bi se
potruditi da
ipak nesSto
Sto nudi a
nosi naziv i
pecat njihova
grada bude i
na dovoljnoj
kvalitativnoj

razini za
pokaz u
sredistu

Samobora...

Stand Udruge samoborskih vinara
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