KUKURIKU - NOVA PIESMA

Priredio MIRAN DEBELJUH

JEDAN 0D NASIH NAJSPOSOBNUIH i NAJPODUZETNIJIH SOMMELIERA NENAD KUKURIN OTVORIO U KASTVU
DUGO NAJAVLJIVANI EKSKLUZIVNI HOTEL S RESTORANOM ZA BONKULOVICE ODNOSNO FAJNSMEKERE
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to je najavio, to je Nenad Kukurin i
SOStvarioz u Kastvu, na simpati¢nom

malome trgu iznad dosadasnjeg svojega
nadaleko poznatog restorana Kukuriku na
Fortice, u visokoj trokatnici otvorio je luksuzni
hotel Kukuriku, namijenjen onima koji vole
razne visoke uzitke i mogu ih sebi i priustiti.
Od isprva konobara pa potom i voditelja
lokala u opatijskom restoranu Amfora preko
vlasnika jedinstvenog, visokocijenjenog
restorana Na Fortice redovito nazocnog i u
vodicu 7100 vodecih hrvatskih restoranate s
kapicama-priznanjima i vanjskih strukovnih
Casopisa kao Gault Millau, postao je hotelijer
sa zvjezdanim objektom, k tome i prije od
eno-gastro ikone Kvarnerske rivijere Josipa
Taribe kod kojega je ucio i usavrsavao se u
struci a kaji je unatrag nekog vremena takoder
pocCeo najavljivati svoj obiteljski eno-gastro
hotel u Voloskome...

Hotel Kukuriku, na svecanost otvaranja | .
kojega je stiglo i viSe od 500 uzvanika iz raznih ) ha i-‘ I
krajeva Hrvatske, s 15 je soba za prihvat 30 . ) S ) o L

.. .. < L S Nenadom Kukurinom je Koraljka Vahtar Jurkovi¢, Procelnica Upravnog odjela za graditeljstvo i zastitu okoliSa u Primorsko-
gostiju, te s restoranom koji moze primiti  goranskoj zupaniii
do 45 gostiju, ljetna terasa hotela na trgu
ispred hotela predvidena je za 30 gostiju. F
Dodatni sadrzaj je Beauty centar — Relax
room na prvom katu.

Sobe su podijeljene u tri kategorije — suite,
junior suite i room. Sve sobe su razlicitih
dimenzija, svaka je zasebno artikulirana ovisno
o0 zadanome tlocrtu, a interijeri su im stilski
ujednaceni. Opremljene su izmedu ostaloga
i kaminom kao i sustavom osvijetljenja Sto je
posljednja rijec tehnike, osigurani su, razumije
se, Sirokopojasni internet i satelitski prijam.

Objekt je realiziran uz pomoc strateskog
partnera Waltera Peculi¢a, kreditima preko
HABOR-a i Hypo Alpe Adrije, potporu su
pruzili i Ministarstvo turizma RH te grad
Kastav. Na pitanje o novcanoj vrijednosti
hotela Kukurin odgovara da je nakon dva
milijuna eura ulozenih sredstava daljnje
uloge prestao zbrajati.

Partneri u hotelu Kukuriku: Walter Peculi¢ i Nenad Kukurin
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Cijene nocenja razlicite su i ovise o sezoni,
u tzv. visokoj sezoni, dakle sada, krecu se
od 620 do 840 kuna, a odnose se na jednu
osobu u dvokrevetnoj sobi s doruckom po
narudzbi. Za nisku sezonu spominju se u
rasponu od 475 do 660 kuna.

Objekt je dakle tu, sad treba vidjeti i
kako ga (po)puniti. Restoran je ipak jedno,
a hotel drugo. S druge strane, neposredna
blizina mora i op€enito velika zivost u gradu
je jedno, a selo u brdu je drugo. Kako je
Kukurin zamislio taj dio price oko plasmana
hotelskih kapaciteta?

- Strategija privlaCenja gostiju razradena je
u skladu s imageom Kukurikua kao destinacije
izvrsnosti. Osnova pociva na visokoj eno-
gastronomiji i na za nju vezanim edukacijskim
programima. Svi sadrzaji i usluge bit ¢e
jedinstveni, i na ovim podrucjima do sada
nezabiljeZzeni — pomalo tajnovit je zasad
Kukurin. - Restoran Kukuriku u hotelu nastavlja
sa slow food-kulturom stola, s time da ce biti
jos brojnih dopuna u ponudi. Stari restoran,
ili, bolje reci, novi stari restoran, sad je s
novim nazivom, koriSten je domaci i znani te
jasni izraz OStarija, tu smo napravili gastro-
odmak od onoga sto je publika dozivljavala
u prijasnjem Kukurikuu. U OStariji, u kojoj
pazimo da budu jednako visoki standardi
kao i prije, nude se jela s brzom pripremom
mesa, uvelike jela od mesa s rostilja.

TURIZAM KROZ VISOKU KUHINJU

Kukurin i kolega mu sommelier Sandi Paris te gosti — obitelji Tomac i Sember, vinari s Plesivice, Anton Sulji¢ iz paske vinske-
hotelijerske obitelji znane po marki Boskinac, Zrinka Mlakar iz Privredne banke Zagreb te lvana iz Svijeta u €asi

-
Nenad Kukurin u restoranu

Sa svecanog otvorenja: gradonacelnik Kastva Ivica Lukanovic, Lea Buli¢ mezzosopran, Nenad Kukurin, te tv-zvijezda i voditelj na otvorenju Mirko Fodor, Vesna Fodor i Sergej Buli¢
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Pogled u sobu

Nenad Kukurin inace sa svojom ekipom
vodi i restoran Maremonti u Umagu. Za :
kulinarski dio zaduZen je Sef Robert Klickovi€, :
aponuda je prilagodena potrebama turistickog :
naselja, bazira se na laganim obrocima za :
lietne ruckove, te na vecerama-enogastro :
dozivljajima u skludu s brandom Kukuriku. L

Chef Robert Klickovi¢, zaduZen za finu papicu
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Nakon Sto je krajem 2009.

godine zavrsila prva faza
realizacije projekta Parenzana lu
sklopu INTERREG IIl A programa
za susjedstvo Slovenija-
Madarska-Hrvatska u okviru
prekograni¢ne suradnje pod
i sluzbenim nazivom Parenzana
- put zdravlja i prijateljstva,
i pocetkom 2010. godine
nastavljena je druga i zavrina
i faza uredenja najatraktivnije
i turisticke rute ulstri, Parenzane.
i Kao 3to je to bilo i u prvoj fazi,
nositelj ovog projekta je Upravni
odjel za turizam Istarske Zupanije.

Nasa Parenzana dobiva
nastavak zahvaljujuci izuzetno
kvalitetno realiziranom projektu
Parenzana |, koji je u protekloj
godini okvalificiran kao najbolje
implementirani projekt EU u
Hrvatskoj, te je dobio i najvisu
ocjenu. Zahvaljujuéi upravo
toj reputaciji Istarska zupanija
je dobila status vodeceg
partnera u projektu, a ukupni
proracun za Parenzanu Il iznosi
671.007 EUR, govori procelnik
za turizam starske zupanije
Denis IvoSevic. Projektne
aktivnosti koje se trebaju provesti

u 2010. godini jesu: raskrcivanje,
¢iScenje, uredenje i obnova
dionica Vizinada — Porec u
Hrvatskoj te dionice Lama -
Dekani u Sloveniji, unaprjedenje
biciklisticke infrastrukture,
uspostava pilot-projekta City
bike, edukacija turistickih
radnika, standardizacija usluga
i uspostava info-bike tocki,
uspostava multimedijalnog
muzeja na temu Parenzane,
informiranje javnosti o ciljevima i
postignucima projekta, promacija
destinacije, te organizacija
evenata za promociju destinacije.
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i obiteljska tvrtka Suza Vallis za proizvodnju grozda
i ivina. Uvlasnitvu je obitelji Matijevié-Mirkovié.
Vinogradi Suze Vallis smjeSteni su izmedu Batine i

KneZevih vinograda u podnozju brda Banske kose
koje su Rimljani nazvali Mons Aureus. Taj naziv
Suza Vallis rabi za svoja vina. Suza Vallis ima
6,5 hektara vinograda, s nasadom gustoce oko
6000 trsova po hektaru, te sa sortama Graseving,
Sauvignon bijeli, Incroccio Manzoni, Muskat bijeli,
Cabernet sauvignon, Merlot, Cabernet franc i
Syrah, Gamay. Kristina Mirkovié istice da je Suza
Vallis usmjerena na visoku kakvocu pa je iz tog
razloga i usla u tijesnu suradnju sa zagrebackim
Agronomskim fakultetom, savjetnik je, konkretno,
u pocetku bio prof. dr. Bernard Kozina sa Zavoda
zavinogradarstvo i vinarstvo. Suza Vallis trenutno
je na trzistu sa Sest vina u butelji — baznom
graSevinom redovne berbe, Grasevinom Mons
Aureus iz nasada sa smanjenim prinosima i od
selekcioniranoga grozda te s dijelom vina kasnije
berbe i s notom plemenite plijesni, GraSevinom
2008 ledenim vinom okicenim velikom zlatnom
medaljom na sajmu Gast 2010, pa sa Sauvignonom
2008, s Cabernet sauvignonom 2008, s crnjakom
Mons Aureus od merlota, cabernet sauvignona
i gamaya s dozrijevanjem nekih 30 posto te
kupaze u barriqueu u duzini od 13 mjeseci, kao
i s crnjakom Mons Aureus 2007 od istih crnih
sorata s time da je svo vino oko godinu i pol dana
dozrijevalo u barriqueu.
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Samobor, Trg Kralja Tomisla\;a- 5
Tel. 01/33 66 420

Na podrucju Baranjskog vinogorja djeluje i
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